VIDAL-FLEURY

Vidal-

Fleury
Saint-Péray

nre cobeRge milpmtsaug retatsiv@rts Un vin plein de fraicheur d’arémes fins de fleurs

blanches et de zeste de citron.
Parfait a I'apéritif. Ce vin accompagne tres bien les poissons, viandes blanches et fromages

Migemiaex: 2021

Couleur : Blanc

R digdbhibIER Mh¥enteen ligne

Jancis Robinson : 15,5/ 20
Jeb Dunnuck: 87 - 89/100

i Y

Marsanne Une robe jaune brillant aux reflets verts



a
Un vin plein de fraicheur d’arémes fins de fleurs blanches et de zeste de citron.
Un nez qui libére des ardmes subtils d’Aubépine, de violette et d’acacia qui évoluent
vers des
notes de miel avec les années.

Bouche présentant une Iégere acidité marquée par la rondeur
Accords

a2

Stockage au froid pendant 24h avant un pressurage doux des raisins
Débourbage au froid de 24h puis fermentation alcoolique en cuve a 18°C et pour une
partie en
fats

18)
30% en flts de chéne et 70% en cuve inox.
Elevage sur lies avec batonnage.

TEMPERATURE OUVERTURE CONSERVATION
11 °C M/A 5 ans



