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DISTINCTIONS
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Marsanne Robe jaune pale.
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Le nez fruité dévoile des arbmes de poire, de noisettes et de subtiles notes de fleurs
blanches.

Une attaque sur la fraicheur. La minéralité du vin vient bousculer le volume développé
pour apporter I'équilibre parfait. La finale est longue, marqué par les notes d’acacia.
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Pressurage direct lent et doux pour préserver toute la finesse des arébmes des jus.
Fermentation alcoolique a température contrélée. Pas de fermentation malolactique.
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L’élevage dure environ un an avec 70 % de la cuvée élevés sur lies sous bois (flts et
demi-muids dont 30% neufs) et 30% en cuve inox.

TEMPERATURE OUVERTURE CONSERVATION
11 °C M/A 7 a 10 ans



